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+ De Dunschillers maken het mogelijk om snel en veilig fruit of groenten te schillen,
ongeacht de vorm (rond, breed of langwerpig).

* De Universele Dunschiller heeft een tweezijdig Lemmet:
» gladde kant voor de klassieke fruit-en groentesoorten;
 gekartelde kant voor fruit en groenten met een zachte schil: paprika’s,
tomaten, aubergines, kiwi's, perziken, nectarines ... Je hoeft je tomaten of
paprika’s niet meer te koken alvorens te schillen.

» Wanneer je wilt wisselen van lemmet (gekarteld of glad) dien je het handvat 180° te
draaien en vervolgens het lemmet tegen het te schillen ingrediént te drukken.

* De Verticale Dunschiller heeft een glad lemmet om groenten en fruit met stevig
vruchtvlees makkelijk te kunnen schillen zoals aardappelen, wortels, appels ...

 Beide Dunschillers hebben een klein ringetje voor het verwijderen van de ‘ogen’ van
aardappelen.

» Ergonomisch handvat: ligt goed in de hand dankzij het glad en afgerond ontwerp.
+ Afneembaar lemmet voor een eenvoudige en grondige reiniging.

Tupperware

NO TIME TOWASTE

ECOTIP
* Recycleer je groente- en fruitafval en composteer ze.
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Universele Dunschiller
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Verticale Dunschiller
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